
 Wir begrüßen Sie recht 
herzlich. 
  Familie Kreutz lädt Sie recht herzlich ein.  
  Wir möchten, dass Sie sich rundum wohlfühlen. 

 Einfach „GUT ESSEN“  
  Hier können Sie traditionelle deutsche Küche 
genießen. Hierbei setzen wir auf hohe Qualität 
mit frischen regionalen Produkten. In unserem 
Bier- und Wintergarten erwarten Sie 120 
Sitzplätze im Innenbereich und 180 Sitzplätze 
im Außenbereich. Das sieben Hektar große 
idyllische Naturgelände mit Tiergehege lädt zum Verweilen ein. Unsere kleinen Gäste können 
sich auf dem Kinderspielplatz austoben. 

  Die großzügigen Räumlichkeiten machen Ihre Familienfeste oder Firmenfeiern zu einem 
besonderen Erlebnis. Dazu werden vorzügliche Speisen der deutschen Küche serviert. Es sind 
ausreichend Parkplätze vorhanden. 

 Gasthaus „Zur Breit“ 
  Inh. Jessica Polatynska   
  Hof Breit 0  
  54516 Wittlich 

  Telefon: +49 (0)6571-56 05  
  Telefax: +49 (0)6571-56 26 

  Email: info@gasthaus-zur-breit.de  
  www.gasthaus-zur-breit.de 

 Öffnungszeiten  
 Opening hours  

Mo - Do: 17:00 - 22:00 Uhr 
Fr: 15:00 - 22:00 Uhr 
Sa: 12:00 - 22:00 Uhr 
So: 12:00 - 21:00 Uhr

Küche täglich  bis 21:00 Uhr 

 AGB zur Kartenzahlung   
 Terms and conditions of electronic purse 

  Wir akzeptieren folgende Zahlungsarten:  
 We accept these methods of payment: 

„In Gedenken an 
unseren Chef“  
*15.02.1955. 
† 30.12.2021

„Allergene 
und Zusatzstoffe 

sind in einer separaten 
Karte ersichtlich oder 

sprechen sie uns einfach 
an.“



 Alkoholfreie Getränke  
 Non-alcoholic Drinks  

Afri-Cola ......................................................................................................................0,3 l/ 2,90 .........................................................................................0,5 l/ 4,80

Afri-Cola ohne Zucker  .................................................................0,3 l/ 2,90 .........................................................................................0,5 l/ 4,80

Bluna Limo.............................................................................................................0,3 l/ 2,90 .........................................................................................0,5 l/ 4,80 
 Orange, Lemon soda 

Apfelsaftschorle .........................................................................................0,3 l/ 3,20..........................................................................................0,5 l/ 5,30 
 Apple juice spritzer unfiltered 

Apfelsaft ......................................................................................................................0,3 l/ 3,50 .........................................................................................0,5 l/ 5,50 
 Apple juice filtered 

Orangensaft ........................................................................................................0,3 l/ 3,50 .........................................................................................0,5 l/ 5,50 
 Orange juice 

Kirschsaft .................................................................................................................0,3 l/ 3,50 .........................................................................................0,5 l/ 5,50 
 Cherry juice 

Bananen Nektar .........................................................................................0,3 l/ 3,50 .........................................................................................0,5 l/ 5,50 
 Banana nectar 

Traubensaft weiß oder rot ....................................................0,3 l/ 3,50 .........................................................................................0,5 l/ 5,50  
 Grape juice white or red 

Gerolsteiner Sprudel ........................................................................0,25 l/ 2,10 .......................................................................................0,75 l/ 5,50 
 Mineral water 

Gerolsteiner Naturell .......................................................................0,25 l/ 2,10 .......................................................................................0,75 l/ 5,50

Bitter Lemon ............................................................................................................................................................................................................................0,2 l/ 2,30

Tonic Water .................................................................................................................................................................................................................................0,2 l/ 2,30



 Biere - frisch vom Fass  
 Beer on tap  

Bitburger ....................................................................................................................0,3 l/ 2,90 ................................ 0,4 l/ 3,80 ............................0,5 l/ 4,80

Benediktiner Weißbier  
Naturtrüb ..................................................................................................................0,3 l/ 2,90 .........................................................................................0,5 l/ 4,80

König Ludwig Dunkel .....................................................................0,3 l/ 2,90 .........................................................................................0,5 l/ 4,80

 Aus der Flasche  
 Bottled beer 

Benediktiner Weißbier   
Alkoholfrei (oder als Mix)  ........................................................................................................................................................................................0,5 l/ 4,80

 
Bitburger Alkoholfrei .......................................................................0,33 l/ 2,90

Bitburger Radler Alkoholfrei ............................................0,33 l/ 2,90

Kandimalz ...............................................................................................................0,33 l/ 2,90 .......................................................................................0,5 l/ 4,80

Stubbi .................................................................................................................................................................................................................................................. 0,33 l/ 2,50

 Viez aus Thomm 0,4 Ltr  
 Cider (homemade)  

Viez  ....................................................................................................................................................................................................................................................................  2,70

Viez mit Sprudel  .......................................................................................................................................................................................................................  2,70 
 Cider with mineral water 

Viez mit Cola......................................................................................................................................................................................................................................  2,70 
 Cider with cola 

Viez mit Limo ....................................................................................................................................................................................................................................  2,70 
 Cider with lemonade 



 Spirituosen 2 cl  
 Spirits  

Fernet / Killepitsch ......................................................................................................................................................................................................... je  2,50

Obstler/Cassis / Jägermeister /  
Doppelkorn / Gin / Wodka/  
Ouzo 12 / Sambuca / Baileys ..................................................................................................................................................................... je 2,50

Asbach / Malteser/ Amaretto / 
Ramazzotti / Averna / Pernod/ 
Tequilla silver / Tequilla gold ...................................................................................................................................................................... je 2,50

Linie/Jubile ....................................................................................................................................................................................................................................... je 3,50

Martini bianco,  
rosso oder d’oro ..................................................................................................................................................................................................................... je 4,00

alle Mixgetränke,Cola-Asbach, 
Wodka-Lemon, Jackie-Cola .......................................................................................................................................................................... je 4,00 

 Edelbrände 0,02 cl  
 Liquors  

Prune (Zwetschge) ........................................................................................................................................................................................................................... 3,00

Williams / Mirabelle ....................................................................................................................................................................................................... je 2,50

 Weißweine (auch gerne als Schorle)  
 White Wine (also available with mineral water)  

mild, halbtrocken, trocken .........................................................................................................................................................................0,2 l/ 4,50 
mild, semi dry, dry 

 Rotweine/Rosé  
 Red Wine / Rosé 

mild, halbtrocken, trocken,  
Weißherbst, Rosé..........................................................................................................................................................................................................0,2 l/ 5,00  

 Sekt  
 Sparkling Wine 

Winzersekt /  
Bernard Massard.....................................................................................................................................................................................................0,75 l/ 23,50

Piccolo Riesling (trocken – dry)....................................................................................................................................................................0,2 l/ 8,50



 Vorspeisen  
 Appetizers  

Snackplatte........................................................................................................................................................................................................................................ 19,00 
 Wedges, Mozzarella-Sticks, Zwiebelringe, Nuggets für ab 2 Personen  
 Snackplate wedges, mozzarella Sticks, Onion-Rings, Nuggets for 2 or more Persons 

Knoblauchbrot ............................................................................................................................................................................................................................... 5,00 
 Garlicbread 

Mozzarellasticks 6 Stück ........................................................................................................................................................................................ 8,00 
 Mozzarellasticks 6 pices 

Zwiebelringe XXL-Schnitt ..................................................................................................................................................................................... 8,00 
 Onionrings XXL-cut  

 Suppen (hausgemacht)  
 Soups (homemade)  

Gulaschsuppe ................................................................................................................................................................................................................................. 6,00 
  dazu Brot  
 Goulash Soup, served with bread 

Zwiebelsuppe .................................................................................................................................................................................................................................. 6,00 
  französische Art dazu Brot  
 Onion Soup French Style, served with bread 

Kartoffelsuppe ............................................................................................................................................................................................................................... 6,00 
  auf Eifeler Art dazu Brot  
 Potato Soup Eifel Style, served with bread 

Tomatensuppe ............................................................................................................................................................................................................................... 6,00 
  italienische Art dazu Brot  
 Tomato Soup Italian Style, served with bread 



 Die Salate von “Hof Breit”  
 Salads of “Hof Breit  ” 

Radler Fitness Salat ........................................................................................................................................................................................................... 8,00 
  großer gemischter Salat  
 Fitness Salad large mixed salad 

Salat der Saison .....................................................................................................................................................................................................................  13,00 
  gemischter Salat mit Schinken, Käse und Ei  
 Season’s Salad mixed salad with ham, cheese and egg 

Salat Nizza .........................................................................................................................................................................................................................................  13,00 
  gemischter Salat mit Thunfisch und Zwiebeln  
 Salad Nizza mixed salad with tuna and onions 

Salat Funghi ....................................................................................................................................................................................................................................  13,00 
  gemischter Salat mit panierten Champignons  
 Salad Funghi mixed salad with breaded mushrooms 

Salat Pollo  .........................................................................................................................................................................................................................................  16,00 
  mit südländischen Früchten und Geflügelbruststreifen mit Curry  
 Salad Polo with Mediterranean fruits and chicken breast stripes with curry 

Salat Chef ............................................................................................................................................................................................................................................  16,00 
  gemischter Salat mit gebratenen Roastbeefstreifen  
 Salad Chef platter with roasted stripes of beef 

Gebackener Camembert .....................................................................................................................................................................................  14,00 
  auf grünem Salat mit Preiselbeeren  
 Baked Camembert on green salad along with cranberries 

  Wir servieren alle Salate mit Hausdressing und reichen dazu frisches Baguette  
 All salads are served with Housedressing, white bread or farmhouse bread 



 Die Brotzeit  
 Light Meal  

Käsebrot ..................................................................................................................................................................................................................................................... 8,00 
  reichlich garniert  
 Cheesebread ample garnished 

Eifeler Schinkenteller ..................................................................................................................................................................................................... 9,00 
  mit rohem geräuchertem oder gekochtem Eifeler Landschinken  
 Ham Platter “Eifel” with smoked ham or boiled ham 

Strammer Max ............................................................................................................................................................................................................................  10,00 
  belegtes Brot mit gekochtem Schinken und zwei Spiegeleiern  
 Strammer Max farmhouse bread with cooked ham and two fried eggs  

 Unser kleiner Imbiss   
 Snacks    

Bratwurst .................................................................................................................................................................................................................................................. 8,00 
  mit Fritten  
 Fried Sausage with French fries 

Currywurst ............................................................................................................................................................................................................................................. 9,00 
  mit Fritten  
 Curried Sausage with French fries  

 Kindermenü  
 Kids Menü  

Hähnchen Nuggets ............................................................................. 9,00 
  mit Fritten  
 Chicken Nuggets with French fries 

Fischstäbchen................................................................................................ 9,00 
  mit Fritten  
 Fish sticks with French fries 

Kinderschnitzel ............................................................................................ 10,00 
  mit Fritten  
 Little Schnitzel with French fries 

Spaghetti Bolognese ........................................................................ 9,00 
  mit frischem Parmesan   
 with fresh Parmesan cheese 

Erbsen und Möhren ............................................................................ 3,00 
 Peas and carrots 



 Die Schnitzelparade  
  mit Fritten und Salat   
 with French fries and salad  

Schnitzel Wiener Art ....................................................................................................................................................................................................  13,00 
  mit Zitronenscheiben  
 Vienesse Schnitzel (made of pork) with slices of lemon 

“Krusti”  ....................................................................................................................................................................................................................................................  14,00 
  Schnitzel auf Brot mit Zwiebeln, Speck und Spiegelei dazu Salatbouquet (ohne Fritten)  
 Schnitzel on bread served with onions, baconand a fried egg, green salad on the side (no French 

fries) 

Zwiebelschnitzel ...................................................................................................................................................................................................................  14,00 
  mit gebratenen Zwiebeln   
 with roasted onions 

Jägerschnitzel .............................................................................................................................................................................................................................  14,00 
  mit Champignon-Sauce  
 with creamy mushroom sauce 

Zigeunerschnitzel...............................................................................................................................................................................................................  14,00 
  mit feuriger Sauce  
 with a fiery sauce 

Rahmschnitzel ...........................................................................................................................................................................................................................  14,00 
  mit cremiger Butter-Rahm-Sauce  
 with cream sauce 

Holländerschnitzel ...........................................................................................................................................................................................................  15,00 
  mit gekochtem Schinken und 2 Spiegeleiern  
 with ham and two fried eggs 

Schnitzel “Melba”   ...........................................................................................................................................................................................................  15,00 
  mit Sauce Hollandaise und gebackenen Pfirsichen   
 with sauce hollandaise and baked peaches 

Spargelschnitzel...................................................................................................................................................................................................................... 17,00 
  mit Spargel, Hollandaise und Käse überbacken  
 with asparagus and hollandaise, scalloped with cheese 

Schnitzel “Pizzaiola”  .................................................................................................................................................................................................... 17,00 
  mit Hackfleischsauce und Mozzarella überbacken  
 with ground meat sauce, scalloped with Mozzarella 

Schnitzel “Hawaii”  ............................................................................................................................................................................................................ 17,00 
  mit gekochtem Schinken, Hollandaise, Ananas, Käse überbacken und Preiselbeeren  
 with ham, pineapple, hollandaise, scalloped with cheese and cranberries 

 



Schnitzel “Florida”  ............................................................................................................................................................................................................ 17,00 
  mit Sauce Hollandaise, Pfirsich und Käse überbacken  
 with peaches, hollandaise, scalloped with cheese 

Cordon bleu ....................................................................................................................................................................................................................................... 17,00 
  mit gekochtem Schinken und Käse gefüllt  
 Cordon bleu - filled with ham and cheese 

Schnitzel “Rustikal”   ...................................................................................................................................................................................................  18,00 
  an Dörrfleisch und gebratenen Zwiebeln dazu grüne Speckbohnen und leckere Bratkartoffeln 
(ohne Salat und Fritten)  
 with bacon and baked onions, served with pan-fried potatoes and string beans with bacon (no 

salad - no fries) 

Gemüseschnitzel .................................................................................................................................................................................................................  14,00 
  an Champignon-Sahne-Sauce mit Fritten und Salat  
 Vegetable Schnitzel with mushroom sauce, French fries and a salad  

Alle Gerichte auch als Hähnchenschnitzel. Aufpreis 2,00.  
Oder als Seniorenteller (- 1,00) 

All dishes with Chicken-Schnitzel available. 2,00 more. Or as Senior-Dish (-1,00 )

Auf Wunsch andere Beilage. Aufpreis 1,00.  
Spätzle, Bratkartoffeln, Fritten, Kartoffelbällchen, Wedges

Different Siders available. 1,00 more.  
Spaetzle, bread potatoes, fries, potato balls, wedges

 Wie bei Muttern!  
 Homelike!  

Gebratene Rinderleber ............................................................................................................................................................................................  12,00 
  mit Zwiebeln und Pürree  
 Roasted liver of beef with onions and mashed potatoes 

Hackbraten (Jäger/Zigeuner/Zwiebel) ..........................................................................................................................................................  14,00 
  mit Bratkartoffeln und Salat  
 Meatloaf with fried potatoes and salad with one sauce each 



 Steaks von Rind (ca. 250 g Rohgewicht)   
  Wenn Sie keine besonderen Wünsche äußern, grillen wir Ihr Steak “medium-rosa“ 
(Dazu reichen wir Fritten und Salat)   
  Steaks Original Irish Black Angus (gross weight about 250g)   
 Served with french fries and salad If you don’t express a special wish,we’ll grill your steak “medium” 

Rumpsteak ........................................................................................................................................................................................................................................  29,00  
  mit Kräuterbutter  
 Classic Rump Steak served with homemade herb butter 

Rumpsteak Rustikal ......................................................................................................................................................................................................  29,00 
  mit gebratenen Zwiebeln  
 Rumpsteak country-stylewith roasted onions 

Rumpsteak Madagaskar .....................................................................................................................................................................................  29,00 
  mit Pfeffer-Rahm-Sauce  
 with pepper gravy 

 Steaks vom Schweinenacken  
 Pork from the griddle pan  

Grillsteak “Natur” ...............................................................................................................................................................................................................  14,00

  an hausgemachter Kräuterbutter mit Fritten und Salat  
 along with homemade herb butter, French fries and a side salad 

Grillsteak “Holzfäller” ................................................................................................................................................................................................  18,00 
  mit Zwiebeln, Dörrfleisch, zwei Spiegeleiern, dazu Bratkartoffeln und Speckbohnen  
 with jerky and two fried eggs, green beans with bacon, onions and pan-fried potatos 



 Aus der Grillpfanne  
 Pork from the griddle pan  

Schweinerückensteak der Provence .........................................................................................................................................  16,00 
  an hausgemachter Kräuterbutter mit Fritten und Salat  
 Sirloin Steak “Provence” along with homemade herb butter, French fries and a side salad 

Schweinerückensteak Champignon ...........................................................................................................................................  16,00 
  an Champignon-Sahne-Sauce mit Fritten und Salat  
 Sirloin Steak along with mushroom cream sauce, French fries and a side salad 

Schweinerückensteak Madagaskar ............................................................................................................................................  16,00 
  an Pfeffer-Rahm-Sauce mit Fritten und Salat  
 Sirloin Steak “Madagaskar”along with pepper gravy, French fries and a side salad 

Trucker Teller ................................................................................................................................................................................................................................  18,00 
  Schweinemedaillons an Champignon-Sahne-Sauce mit Bratkartoffeln und Salat  
 Trucker Plate medaillons of pork, along with mushroom cream sauce, pan-fried potatoes and a 
side salad  

 Knusprig frische Hähnchen  
 Chicken  -  fresh & crispy  

Flieten (7 Stück) ..............................................................................................................................................................................................................................  10,00 
  (Hähnchenflügel, Portion) mit Baguette  
 Chicken Wings (one portion) with baguette 

Flieten (5 Stück) ..............................................................................................................................................................................................................................  14,00 
  mit Fritten und Salat  
 Chicken Wings with French fries and a side salad 

Hähnchen-Filet .......................................................................................................................................................................................................................... 17,00 
  mit cremiger Geflügelsauce, Fritten und Salat  
 Chicken breast served with a creamy sauce, French fries and a side salad 



 Ofenkartoffel  
  Kartoffelspezialitäten aus der Region   
 Baked patatoes from the region  

Krumpa mat Soas ...............................................................................................................................................................................................................  10,00 
  Ofenkartoffel mit Salatbouquet und Kräuter Dip  
 Baked potatoe with a salad and Sour cream 

Krumpa mat Hoan ..............................................................................................................................................................................................................  13,00 
  Ofenkartoffel mit Hähnchenstreifen, mit Käse überbacken, dazu Salatbouquet und Hollandaise  
 Baked potatoe with chicken, baked with cheese, a salad and hollandaise sauce 

Krumpa mat Rand ..............................................................................................................................................................................................................  15,00 
  Ofenkartoffel mit Rindfleischstreifen, mit Käse überbacken, dazu Salatbouquet und Hollandaise  
 Baked potatoe with beef, baked with cheese, a salad and hollandaise sauce 

Krumpa mat Gemees ..................................................................................................................................................................................................  13,00 
  Ofenkartoffel mit Gemüse, mit Käse überbacken, dazu Salatbouquet und Hollandaise  
 Baked potatoe with vegetables, baked with cheese, a salad and hollandaise sauce 



 Eiskarte  
 Ice cream menu  

Eiskaffee ..................................................................................................................................................................................................................................................... 6,00 
  Cremiges Eis Vanillegeschmack*, aufgefüllt mit Kaffee, garniert mit Sahne und 
Schokoladenraspeln.  
 Iced coffee mixed ice cream with whipped cream 

Eisschokolade ................................................................................................................................................................................................................................ 6,00 
  Cremiges Eis Vanillegeschmack* und Schokoladeneis, aufgefüllt mit Trinkschokolade, garniert mit 
Sahne und Kakao.  
 Iced chocolate mixed ice cream with whipped cream 

Gemischtes Eis mit Sahne ...................................................  ............................................................................................................................... 5,00 
  Fruchtiges Eis Erdbeer, Schokoladeneis und Eis Vanillegeschmack*, garniert mit Eiswaffel  
 mixed ice cream with whipped cream 

Schokokuss.......................................................................................................................................................................................................................................... 6,00 
  Köstliches Stracciatellaeis und Schokoladeneis, garniert mit Schokosauce und Sahne.  
 Chocolade kiss mixed ice cream with whipped cream 

Eierlikörbecher ............................................................................................................................................................................................................................. 6,00 
  Cremiges Eis Vanillegeschmack* mit Eierlikör, garniert mit Sahne.  
 Advocaat Creamy vanilla ice cream with whipped cream* 

Wiener Apfelstrudel mit Eis................................................................................................................................................................................  7,00 
  Köstliche Kreation aus cremigem Eis Vanillegeschmack* und Wiener Apfelstrudel, garniert mit 
Sahne.  
 Wiener apple swirl with ice cream with whipped cream 

Brownie mit Eis ............................................................................................................................................................................................................................ 6,00 
  Köstliche Kreation aus cremigem Eis Vanillegeschmack* und kräfigem Schokokuchen, garniert mit 
Sahne.  
 Brownie with ice cream with whipped cream 

  *mit Farbstoff  
  Preise inkl. Steuer und Bedienung 



 Heiße Getränke  
 Warm Beverages  

Kaffee ...............................................................................................................................................................................................................................................................  2,80 
 Cup of Coffee 

Espresso ....................................................................................................................................................................................................................................................... 2,10

Cappuccino .........................................................................................................................................................................................................................................  2,80

Milchkaffee ........................................................................................................................................................................................................................................... 3,00 
 Milky Coffee 

Kaffee latte ..............................................................................................................................................................................................................................................  3,10 
 Caffè latte 

Heiße Schokolade .................................................................................................................................................................................................................. 3,00 
 Hot Chocolate  
mit Sahne ......................................................................................................................................................................................................................................................+ 0,50 
 with Cream 

Glas Tee........................................................................................................................................................................................................................................................ 3,00 
   Schwarz, Grün, Pfefferminz, Kamille, Vita Orange, Sommerbeere  
 Cup of Tea Black, Green, Mint, Chamomile, Vita Orange, Summerberry


